










一系列灵感源自岛屿丰富多彩风味的佳肴。每道菜品均匠心独运，

融合传统烹饪技法与最新鲜的本地食材，为您带来独特的美食体验。

由我们的烹饪团队创作

特米多龙虾

马尔代夫龙虾、奶油浓汤、小蘑菇、绿莎莎酱 搭配海鲜炒饭、田园沙拉
每 克 美元

马尔代夫风味龙虾 “哈纳库里伊希”

马尔代夫龙虾、半干肉汁、椰子、辣椒 配蒸米饭、印度煎饼、撒旦尼
每100克 20美元

盐焗每日鲜捕海鲜

盐壳焗全鱼、搭配青酱和柠檬黄油汁 配烤土豆、番茄黄瓜沙拉
每100克 10美元

提前 小时预订

黑安格斯战斧牛排
腌制战斧牛排、烤蔬菜、松露土豆泥、阿根廷青酱

每 克 元
请提前 小时预订

奢华享受

北海道扇贝、50克

香煎、蒜香、迷迭香、鲜柠檬

法国鹅肝、50克

煎制、蒜香、百里香、黑胡椒

皇家贝里鱼子酱、10克

鲟鱼子、盐渍

招牌菜

标有 灵感源自当地美食、并突出了当地食材

菜单项目和价格如有更改、恕不另行通知。

价格以美元为单位、需加收17%的消费税和10%的服务费。

含酒精 含麸质 含乳糖 含坚果 含猪肉
含有贝类 纯素食 素食 可以提供儿童分量

特色菜肴和奢华体验需额外付费，不包含在任何套餐或促销活动中。



汤

前菜

沙拉

阿丽拉绿色沙拉

混合生菜、西兰花、苹果、猕猴桃、
枫糖芥末酱

希腊沙拉

羊奶酪、橄榄、番茄、黄瓜、

甜椒、牛至

藜麦菠萝碗

有机藜麦、樱桃番茄、焦糖菠萝、
鸡柳条、蜂蜜香醋汁

鸡肉凯撒沙拉

罗马生菜、猪肉培根、面包丁、

凤尾鱼、烤鸡肉、帕尔马干酪

金枪鱼土豆沙拉配椰子片

金枪鱼块、蒸土豆、
绿羽衣甘蓝、椰子片、洋葱、辣椒

尼斯沙拉

烤本地金枪鱼里脊、

煮鹌鹑蛋、青豆、塔加斯卡橄榄

法式洋葱汤

格鲁耶尔奶酪、面包丁、焦糖洋葱、牛肉汤

松露蘑菇浓汤

炒蘑菇、松露油、欧芹

黄鳍金枪鱼汤

金枪鱼、番茄、洋葱、咖喱叶

冬阴功汤

辣虾汤、番茄、蘑菇、香茅、柠檬、
高良姜、辣椒

开胃菜

金枪鱼酸橘汁腌鱼

青苹果、茴香、橙子、大豆、

辣椒粉

香煎鹅肝

焦糖青苹果、浆果酱、黑巧克力碎

香脆蟹饼
灯笼椒、芝麻菜、拉差蛋黄酱

香煎扇贝

松露花椰菜泥、番茄酱、松子、当地香草

印度烤咖喱鸡块

鸡大腿，辣味烤肉酱，薄荷酸辣酱，煎饼

生牛肉薄片

澳洲牛肉、平菇、帕尔马干酪

标有 灵感源自当地美食、并突出了当地食材

菜单项目和价格如有更改、恕不另行通知。

价格以美元为单位、需加收17%的消费税和10%的服务费。

含酒精 含麸质 含乳糖 含坚果 含猪肉
含有贝类 纯素食 素食 可以提供儿童分量



意大利面

西式风味

主菜

蘑菇烩饭

香煎岛屿蘑菇配奶酪

意大利宽面

椰子、番茄酱、金枪鱼、辣味金枪鱼干

香蒜酱通心粉

罗勒香蒜酱、帕尔马干酪、松子

海鲜意大利面

什锦海鲜、番茄酱、欧芹

意大利通心粉牛肉炖菜

炖牛排骨、马扎诺番茄酱、罗勒

蒜香橄榄油意大利面

大蒜、辣椒片、欧芹、帕尔马干酪

渔夫的收获

烤礁鱼、甜菜根、菲达奶酪、柠檬黄油酱

烤黄鳍金枪鱼排

烤礁鱼、时令蔬菜、柠檬黄油酱

澳洲羊排 300g 

土豆慕斯、青豆、西葫芦、迷迭香汁

黑安格斯牛里脊

南瓜奶油、时令蔬菜、青胡椒酱

牛肉芝士汉堡

澳洲牛肉、切达奶酪、松露蛋黄酱、
生菜、土豆面包

东方风味

宫保鸡丁

铁锅煎鸡肉、辣椒、花生、米饭

泰式海鲜炒粉
泰式炒米粉、海鲜拼盘、炸豆腐、碎花生

印度尼西亚炒饭

印尼风味辣炒饭、鸡肉、荷包蛋、
腌菜、虾饼

马尔代夫咖喱金枪鱼

马尔代夫风味的当地黄鳍金枪鱼咖喱、
咖喱叶、香兰叶、印度薄饼、印度脆饼

麻婆豆腐

四川风味红烧豆腐、配肉末、蒜蓉、
豆瓣酱和米饭

黄油马萨拉鸡

印度风味咖喱鸡、腰果、番茄、
印度香料、煎饼、印度薄饼、蒸米饭

标有 灵感源自当地美食、并突出了当地食材

菜单项目和价格如有更改、恕不另行通知。

价格以美元为单位、需加收17%的消费税和10%的服务费。

含酒精 含麸质 含乳糖 含坚果 含猪肉
含有贝类 纯素食 素食 可以提供儿童分量



甜点

芒果冻糕

马斯卡彭芝士配柠檬碎与芒果雪葩

椰子和覆盆子阿拉斯加冰炸弹

百香果泥

巧克力熔岩蛋糕

法芙娜巧克力，香草冰淇淋

烤箱烤苹果挞

焦糖苹果层、马达加斯加香草、冰淇淋

纽约芝士蛋糕

芝士蛋糕、白巧克力奶油、草莓酱

芒果糯米饭

糯米、芒果、椰奶、椰子冰糕

椰子西米布丁

百香果、芒果酱

热带水果拼盘

时令水果

每勺

自制冰淇淋（大）和果汁冰糕

请选择：

冰淇淋 香草 巧克力 草莓 咖啡

冰糕 芒果 百香果 椰子 柠檬

配菜

松露香味土豆泥

黄油、双倍奶油、肉豆蔻

椰子薯条

混合马尔代夫香料、椰丝、马萨拉蛋黄酱

炒白菜

蒜蓉、辣椒、蚝油

烤岛屿蘑菇

大蒜、黄油、欧芹

所有的配菜都是完全收费的，不包括在任何套餐中

标有 灵感源自当地美食、并突出了当地食材

菜单项目和价格如有更改、恕不另行通知。

价格以美元为单位、需加收17%的消费税和10%的服务费。

含酒精 含麸质 含乳糖 含坚果 含猪肉
含有贝类 纯素食 素食 可以提供儿童分量



纯素食 素食

沙拉和开胃菜

主菜

汤

泰式椰汁蔬菜汤

米粉、椰奶汤、时令蔬菜、辣椒 松露蘑菇浓汤

炒蘑菇、松露油、欧芹

阿丽拉绿色沙拉

混合生菜、西兰花、苹果、猕猴桃、
枫糖芥末酱

希腊沙拉

羊奶酪、橄榄、番茄、黄瓜、

甜椒、牛至

玉米饼脆片

酸奶油、鳄梨酱

番茄布鲁斯凯塔

岛屿番茄、香蒜酱、帕玛森干酪

甜菜根薄片

盐烤甜菜根、山羊奶酪、柑橘

香蒜酱通心粉

罗勒香蒜酱、帕尔马干酪、松子

蒜香橄榄油意大利面

大蒜、辣椒片、欧芹、帕尔马干酪

松露味管状意大利面

松露奶油、石榴、格拉纳帕达诺

蔬菜咖喱

时令蔬菜、洋葱番茄咖喱、印度扁面包、
薄脆饼

土豆和花椰菜

烤箱烤花椰菜、小土豆、印度香料

芒果糯米饭

糯米、芒果、椰奶、椰子冰糕

烤箱烘焙苹果挞

焦糖苹果层、马达加斯加香草、冰淇淋

椰子西米布丁

百香果、芒果酱

热带水果拼盘

时令水果

甜点

标有 灵感源自当地美食、并突出了当地食材

菜单项目和价格如有更改、恕不另行通知。

价格以美元为单位、需加收17%的消费税和10%的服务费。

含酒精 含麸质 含乳糖 含坚果 含猪肉
含有贝类 纯素食 素食 可以提供儿童分量



РОСКОШНОЕ НАСЛАЖДЕНИЕ

Гребешок из Хоккайдо, 50 г

Обжаренный на сковороде, с чесноком, розмарином и свежим лимоном

Французская фуа-гра, 50 г 

Обжаренная на сковороде, с чесноком, тимьяном и черным перцем

Королевская икра Баэри, 10 г

Соленая икра осетра
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Сорбет Манго Маракуйя Кокос Лимон 




